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El Análisis de
Peligros y Puntos
de Control Crítico
(APPCC) constituye
un sistema preventi-
vo de los peligros de
tipo sanitario que
pueden afectar a los
alimentos.

La implantación de este
sistema permite, median-
te el análisis periódico
de cada una de las fases
del proceso de manipu-
lación, el control de los
peligros que puedan
estar asociados a cada
una de ellas.

Esta Guía, dirigida
a los responsables
de calidad de las
empresas del sector,
ha sido concebida
como un instrumento
útil para aplicar la
actual normativa sobre
higiene de los alimen-
tos en los centros de
embalaje de huevos de
gallina.
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Tamaño: 21 X 29,7 cm
Nº de páginas: 64 en color con gráficos explicativos
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El Real Decreto 2207/1995, que establece las normas de higiene
aplicables a los productos alimenticios, transponiendo la Directiva
93/44/CEE, obliga a las empresas del sector alimentario a identi-
ficar cualquier aspecto de su actividad que sea determinante para

garantizar la higiene de los alimentos, y a velar por que se definan, se pon-
gan en práctica, se cumplan y se actualicen sistemas eficaces de control
adecuados, de acuerdo con los principios en los que se basa el sistema
APPCC. Las empresas podrán utilizar guías de prácticas correctas de higie-
ne como medio para garantizar que cumplen con estas obligaciones.

Esta Guía, elaborada por técnicos del Ministerio de Sanidad y Consumo
y de INPROVO, aborda de forma práctica los principios que conforman la
definición del Sistema de Análisis de Peligros y Puntos de Control Crítico
para los Centros de Embalaje de Huevos de Gallina y las principales normas
para su aplicación efectiva.

La guía contempla la aplicación de los controles establecidos en el sis-
tema APPCC durante las fases de la manipulación del huevo en el centro
de embalaje: recepción de materia prima, proceso de clasificación y enva-
sado, almacenamiento y distribución, entre otras. En todos estos puntos se
evalúan los peligros, se establecen medidas preventivas, se determinan lí-
mites críticos y se realiza vigilancia, adoptando las correspondientes ac-
ciones correctoras en caso de detectarse desviaciones. Los resultados de los
controles quedan registrados para posibles comprobaciones posteriores.
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